OSTERIA DI PORTA CICCA

Mena Dequstazione

(minimo per due persone)
(minimum for two person)

Meni Naviglio
Paté di Vitello con Pan Brioche alle Fave di Cacao e Pere 3ll3 Senape antica
Veal Paté, Pan Brioche with Cocoa Beans and Ancient Mustard Pears

Risotto ai Pistilli di Zafferano e dadolata di Ossobuco in gremolada
Saffron Risotto with Bone Shank Veal sauce

Filetto di Vitello alla Milanese, Cime di rapa AOP e salsa di Burrata
Milanese-style Veal filet, AOP Turnip Greens and Burrata sauce

Dessert g sorpresq!
Surprise Dessert!
40 euro per person

Mend Osterig

Baccali mantecato con crostone di Polenta, Puntarella all’Acciuga, Hummus di Ceci e Rapanelli
Creamy Codfish with crispy Polenta, Chicory salad with Anchovy dressing, Chickpeas
Hummus and Radishes

Spaghetti AOP con crudo di Gamberi Rosa al Lime e polvere di Tarallo
"AOP Spaghetti”, Raw Pink Shrimps with Lime and powdered “Tarallo”

Piovra arrostita con crema di Fave 3 Catalogna
Roasted Octopus, Broad Bean cream and C
hicory

Sorbetto
Sorbet

45 euro per person



